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Temat zaje¢
W krélestwie pieczywa

Temat kompleksowy
Odzywiamy sie zdrowo

Adresaci zajec
6-latki, w tym dzieci ze SPE

Etap edukacyjny
wychowanie przedszkolne

Miejsce i czas realizacji zajec
piekarnia/przedszkole, 30-40 minut (z mozliwoécig wydtuzenia)

Cel ogélny
tworzenie sytuacji edukacyjnej podnoszacej poziom wiedzy na temat pracy piekarza,
wypieku chleba, maszyn.

Cele operacyjne

Wiadomosci: dziecko zna zasady kulturalnej komunikacji z osobami starszymi; zna
zasady przebywania w piekarni; zna sposoby obserwacji; wie, czym zajmuje sie piekarz
ijakich narzedzi uzywa w swojej pracy; zna etapy przygotowywania pieczywa; zna
réznego rodzaju maki.

Umiejetnosci: dziecko kulturalnie zachowuje sie w piekarni; przestrzega zasad
bezpieczeristwa (nie podchodzi do pieca, maszyn); uwaznie stucha piekarza; zadaje
pytania na interesujace je tematy; obserwuje pokaz robienia i wypiekania chleba;
rozpoznaje i nazywa wybrane gatunki pieczywa.

Postawy: dziecko jest odkrywcze, aktywne, komunikatywne, okazuje szacunek ludziom
i wykonywanej przez nich pracy.

Srodki dydaktyczne
produkty zgromadzone w piekarni niezbedne do wypieku chleba

Zastosowanie narzedzi ICT
aparat, telefon




Formy pracy
indywidualna, grupowa

Metody/techniki pracy
metoda matych podréznikéw, stowna (rozmowa), ogladowa (pokaz, obserwacja)/
techniki: doswiadczeri poszukujacych.

Opis przebiegu zajec

Czeéé wstepna

1. Powitanie z pracownikiem piekarni — piekarzem. Piekarz zaprasza dzieci do miejsca
(pomieszczenia) wypieku pieczywa.

2. Prezentacja pieczywa. Piekarz prezentuje dzieciom r6znego rodzaju pieczywo: butki,
rogale, chleb ciemny, chleb biaty. Podczas prezentacji pieczywa pokazuje dzieciom
make pszenna, kukurydziang, zytnia, orkiszowga i ziemniaczana.

Czesc gtowna

3. Nauka. Dzieci obserwuja etapy pieczenia chleba: czynnosci przygotowawcze,
zagniatanie ciasta, dodawanie produktéw, wktadanie do pieca. Rozmowa kierowana
na temat wypieku chleba i nowoczesnych maszyn utatwiajgcych prace piekarza.

Czes¢ koncowa

4. Degustacja wypiekéw. Piekarz czestuje dzieci wypiekami z piekarni, natomiast
wypieczony chleb dzieci zabierajg do przedszkola. Degustacja chleba w warunkach
przedszkolnych (smarowanie mastem itp.).

Podsumowanie zaje¢
Dzieci odpowiadaja na pytania: ,Czym zajmuije sie piekarz? ”, ,Czy praca piekarza jest
trudna? ", ,Czy smakuje wam pieczywo?".

Komentarz metodyczny

Nauczyciel na biezaco przekazuje dziecku informacje zwrotng poprzez

wskazanie, co dziecko robi dobrze, co i jak wymaga poprawy. Nauczyciel
wczesniej przygotowuje dzieci do spotkania z piekarzem. Jezeli nauczyciel nie

ma mozliwosci wyjscia do piekarni, zaprasza piekarza do przedszkola i modyfikuje
zajecia. Piekarz podczas zajec petni role prowadzacego. Chetne dzieci podczas
pobytu w piekarni robig zdjecia, ktére nauczyciel umiesci na stronie internetowej
przedszkola. W przypadku stymulacji, rozwijania, usprawniania funkdji
psychomotorycznych nauczyciel wtgcza do zajec cele terapeutyczne. Etapy zajec



powigzane s3 z ksztattowaniem kompetencji kluczowych w zakresie rozumienia
i tworzenia informacji, kompetencji osobistych, spotecznych i w zakresie
umiejetnosci uczenia sie, kompetencji obywatelskich.

Ogélne wskazania do pracy z dzieckiem ze SPE (szczeg6towe wskazania
co do dostosowania metod/technik/form/warunkéw/organizacji pracy

do indywidualnych mozliwoéci dziecka zawarte s3 w IPET, opinii) — w razie
potrzeby: zmiana formy aktywnosci, formy pracy, zmodyfikowanie metody/
techniki pracy, zmniejszenie/zwiekszenie liczby zadar/kart pracy, dostosowanie
Srodkéw dydaktycznych do dysfunkcji dziecka, zréznicowanie kart pracy,

staty nadzér, dostosowanie stanowiska pracy/sposobu komunikowania sie

do dysfunkeji dziecka (np. przez odpowiednie oéwietlenie, widocznos¢, miejsce
blisko nauczyciela, eliminowanie zbednego hatasu, unikanie gwattownych
ruchéw, nadmiernej gestykulacji, wkasciwe umiejscowienie dziecka w sali/

przy stoliku, dogodny dostep do miejsca pracy, informowanie o zmianach

w topografii sali, dbanie o aranzacje otoczenia tak, aby utatwi¢ dziecku orientacje
w przestrzeni, kontrastowe oznakowanie ciaggéw komunikacyjnych).




