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Temat zaje¢
Trawienie chemiczne. Wptyw amylazy Slinowej na trawienie skrobi

Cele ogélne

1. Znajomos¢ proceséw biologicznych,

2. Interpretacja informacji, formutowanie wnioskéw w oparciu o wyniki samodzielnie
wykonanego doswiadczenia,

3. Doskonalenie umiejetnosci wypowiedzi ustnej na okreslony temat,

4. Przeprowadzenie doSwiadczenia badajgcego wptyw ilosci amylazy $linowej
na rozktad skrobi.

Cele szczegétowe

Uczen:

1. przedstawia miejsca trawienia biatek, ttuszczéw i cukréw; okresla produkty
tych proceséw oraz podaje miejsce ich wchtaniania; planuje i przeprowadza
doswiadczenie badajgce wptyw substancji zawartych w $linie na trawienie skrobi,

2. wyjasnia role btonnika w funkcjonowaniu uktadu pokarmowego oraz uzasadnia
konieczno$¢ systematycznego spozywania owocow i warzyw.

Metody i materiaty

Podajaca: pogadanka,

Problemowe: dyskusja, rozmowa kierowana,

Praktyczne: pokaz, obserwadja,

Praca w parach — doswiadczenie,

Kleik skrobiowy, ptyn Lugola, probdowki, stojak, zakraplacz, rekawiczki jednorazowe,
zlewki, karta pracy.

Nauczyciel obserwujac klase, stosuje przerwy i dostosowuije je do mozliwosci

dzieci. http: //scholaris.pl/zasob/104408?¢id [] =GIM&sid []
=BIOL4&bid=0&iid=&query=trawienie&rapi.

Przebieg zajec

Faza wstepna

1. Powitanie uczniéw i dyskusja kierowana — ,Czym jest amylaza? ", ,Jakie warunki
sa optymalne dla dziatania amylazy $linowej? Dlaczego? "
Do dtuzszego zastanowienia sie w parach pytania: ,Dlaczego po dtuzszym
przetrzymywaniu kawatka chleba w ustach odczuwamy stodki smak? "

2. Przedstawienie celu zajec: Dzi$ dowiemy sie, jak ilos¢ amylazy Slinowej wptywa
na rozktad skrobi.
(Nauczyciel zapisuje cel na tablicy).

3. Nauczyciel wySwietla na ekranie wzér skrobi, omawia zalezno$¢ budowy od funkdji
1 wystepowania.



http://scholaris.pl/zasob/104408?eid%5b%5d=GIM&sid%5b%5d=BIOL4&bid=0&iid=&query=trawienie&api
http://scholaris.pl/zasob/104408?eid%5b%5d=GIM&sid%5b%5d=BIOL4&bid=0&iid=&query=trawienie&api

Informuije, ze aktywnos¢ amylazy powoduje rozbicie jej czastki. Naturalna skrobia
jest w istocie mieszaning dwdch zwigzkéw — amylozy i amylopektyny.

Faza realizacji

Nauczyciel pokazuje dzieciom, jak wykona¢ doswiadczenie pozwalajace zbadaé
wptyw ilosci amylazy na rozktad skrobi, przedstawia przy tym prébe kontrolng, prébe
badawczg, razem z uczniami formutuje problem badawczy.

Przygotowujemy stanowiska pracy. Uczniowie w 2-osobowych grupach wykonuja
doswiadczenie i prowadza dyskusije.

Do czterech probéwek wlewaja kleik skrobiowy i kilka kropel ptynu Lugola. Do trzech
probowek dodajemy rézne ilosci Sliny, obserwujac zmiane zabarwienia. Uczniowie
wedtug karty pracy wykonuja czynnosci, zapisujac wyniki obserwacji.

Odpowiadaja na pytanie: ,Jak ilos¢ amylazy wptynie na tempo rozkkadu skrobi? ".
Nauczyciel omawia wyniki dodwiadczenia.

Faza podsumowujaca

Nauczyciel wraca do pytania postawionego na poczatku zajeé: ,Dlaczego po dtuzszym
przetrzymywaniu kawatka chleba w ustach odczuwamy stodki smak? "
Odpowiadamy wspélnie.

Komentarz metodyczny

Chociaz wystepujaca w doswiadczeniu jodyna nie jest silng trucizng, nalezy
zachowac $rodki ostroznosci, jak zawsze przy pracy z chemikaliami. Jodyna moze
powodowac silng reakcje uczuleniowa u 0séb uczulonych na jod. Nalezy takze
uwaza¢, poniewaz nierozcienczony roztwér jodu pozostawia na skdrze trudne

do usuniecia plamy. Mozna urozmaici¢ doswiadczenie o wptyw zmiany pH czy
temperatury na aktywnos¢ amylazy Slinowej.

W zaleznosci od potrzeb nalezy wzigé pod uwage odpowiednie warunki dla ucznia
ze SPE (o$wietlenie, ustawienie tawek), przygotowa¢ wiekszy druk.

Korelacja z innymi przedmiotami: chemia — zajecia laboratoryjne, rozktad
zwigzkéw organicznych, zwigzki chemiczne w zywieniu.



